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Zapytanie o wycene jednostkowej uslugi polegajacej na Swiadczeniu uslug cateringowych dla
nauczycieli/lek
w ramach Dzialania 3.5 POKL

W zwiazku z koniecznoS$cia oszacowania wartosci przyszltego zamdwienia, Centrum Ksztalcenia Ustawicznego
i Praktycznego w Kaliszu zwraca sie z prosba do podmiotéw Swiadczacych ushugi cateringowe o wycene
jednostkowej ustugi polegajacej na Swiadczeniu ushug cateringowych dla uczestnikéw/czek szkolen
(warsztatow) w ramach Projektu ,,Bezposrednie wsparcie rozwoju szkoél poprzez wdrozenie
zmodernizowanego systemu doskonalenia nauczycieli w powiecie grodzkim Miasto Kalisz”
wspotfinansowanego ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Spolecznego w ramach Programu Operacyjnego
Kapitat Ludzki, Priorytet III — Wysoka jakos¢ systemu o$wiaty, Dziatanie 3.5 — Kompleksowe wspomaganie
rozwoju Szkot, w ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki.

Ogolny cel ustugi: Swiadczenie uslug cateringowych dla uczestnikow/czek szkolen (warsztatéw) zgodnie z
ponizej wskazanym zakresem.

1.Zakres szczegbtowy realizacji cateringu w ramach Projektu zostanie zapewniony na potrzeby organizacji:
a. szkolen i innych form doskonalenia nauczycieli/lek i dyrektorow/rek szkot/przedszkoli,
2.Catering obejmuje dwa rodzaje positkow:
a. zestaw kawowy,
b. zestaw obiadowy (II danie), zestaw kawowy, owoce
w ilosci adekwatnej do uczestnikéw/czek szkolenia.
3. W ramach zamé6wienia Wykonawca jest zobowigzany do:
a. przygotowania, dowozu i podawania positkdw w dni wskazane przez Zamawiajacego do miejsca i sali, w
ktérej bedzie odbywalo sie szkolenie/warsztat;
b. $wiadczenia ustug cateringowych, wylacznie przy uzyciu produktéw speliajacych normy jakoSci
produktéw spozywczych o waznym okresie przydatnosci do spozycia, w opakowaniach posiadajacych
wymagane atesty przy zbiorowym wyzywieniu;
C. przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykulow
spozywczych (m. in. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2010 r. Nr 136, poz. 914, z pézn. zm.);
d. przygotowania stot6w w sposéb uzgodniony z Zamawiajacym;
e. Swiadczenia ustug cateringowych na zastawie ceramicznej lub porcelanowej lub plastikowej, z uzyciem
sztu¢cow metalowych lub plastikowych, serwetek papierowych, obruséw materiatowych;
f. estetycznego podawanie positkow;
g. dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajacego najpdzniej na 30 minut przed
rozpoczeciem szkolenia/warsztatu oraz zgodnie z ustaleniami przekazanymi przez Zamawiajacego, w tym
dostarczenie cieptych positkow na 30 minut przed wskazang przez Zamawiajacego godzing przerwy
obiadowej;
h. zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpézniej 30 min. po zakonczeniu positku i zapewnienie
obstugi kelnerskiej;
4. Konkretne miejsca realizacji ushugi i liczba uczestnikow zostang podane przez Zamawiajacego na trzy dni
przed terminem realizacji poszczeg6lnych elementéw zamdwienia, natomiast na dwa dni przed terminem
Zamawiajacy zostawia sobie prawo zgloszenia zmiany a Wykonawce zobowiazuje do jej wykonania. Usluga
realizowana moze by¢ w godzinach 08.00 do 20.00.
5. Wykonawca dostarczy réwniez kubeczki i tyzeczki jednorazowego uzytku (w ilosci co najmniej 3 szt. na 0so-
be) oraz jednorazowe kubeczki w przypadku wody mineralnej (w ilosci co najmniej 3 szt. na osobe)
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W ramach zaméwienia wystepowac beda ponizsze dwa zestawy:
a) Zestaw kawowy (dostepny przez caly czas trwania szkolenia) obejmuje:
1. kawa rozpuszczalna — bez ograniczen,
LUB
Kawa z ekspresu cisnieniowego lub przelewowego — bez ograniczen,
. herbata ( czarna, zielona i owocowa: min. 3 smaki) — bez ograniczen,
. mleko / $mietanka do kawy UHT (2% lub 3,2%), cukier — bez ograniczen,
. cytryna $wieza, pokrojona w plastry — bez ograniczen,
. woda mineralna gazowana/niegazowana — co najmniej 0,51 na 1 osobe,
. ciasto (np. sernik, szarlotka, inne bezkremowe) — co najmniej 100 g na 1 osobe,
. ciasteczka — co najmniej 50 g na osobe (np. kruche, w polewie czekoladowej, typu delicje, zbozowe) — co
najmniej dwa rodzaje,
8. kanapki (2 rodzaje pieczywa (jasne i ciemne — co najmniej 100 g na 1 osobe),), co najmniej 2 rodzaje wedlin,
2 rodzaje serow, dodatki typu: warzywa, jajka, majonez itd.. — min. 2 szt. dla 1 osoby),
9. przygotowanie, dostarczenie i serwis gastronomiczny (przygotowanie, obstuga kelnerska, nakrycie
stotow/obrusy, zastawa porcelanowa lub szklana lub plastikowa dostosowana do temperatury positku, sztuéce
metalowe lub plastikowe oraz sprzatanie po zakonczonym positku).
b) Zestaw obiadowy (lunch) obejmuje:
1. kawa rozpuszczalna — bez ograniczen,
LUB
Kawa z ekspresu cisnieniowego lub przelewowego — bez ograniczen,
2. herbata ( czarna, zielona i owocowa: min. 3 smaki) — bez ograniczen,
3. mleko / Smietanka do kawy UHT (2% lub 3,2%), cukier — bez ograniczen,
4. cytryna $wieza, pokrojona w plastry — bez ograniczen,
5. woda mineralna gazowana/niegazowana — co najmniej 0,5 1 na 1 osobe,
6. ciasto (np. sernik, szarlotka, inne bezkremowe) — co najmniej 100 g na 1 osobe,
7. ciasteczka — co najmniej 50 g na osobe (np. kruche, w polewie czekoladowej, typu delicje, zbozowe) — co
najmniej dwa rodzaje,
8. owoc (np. mandarynki, banan, jabtko, nektarynka) — min 100 g na osobe,
9. drugie danie (danie gtéwne) taczna gramatura tacznie co najmniej 600 g, z zastrzezeniem ponizszych propor-
cji:

Nk WN

- podstawowy element dania (np. mieso, ryba, itd. min. 150g
- wypelnienie (np. ziemniaki, frytki, kasze, ryz, makarony) min. 250 g
- surowki / satatki, warzywa gotowane (min 2 rodzaje) min.200g
a) W przypadku dan garmazeryjnych - jarskich:
- podstawowy element (np. pierogi, nale$niki, knedle) musi stanowi¢ 80 % udzialu w calkowitej
gramaturze dania (480 g)
- dodatki: sosy (minimum dwa rodzaje), Smietana, itp. muszq stanowi¢ 20 % udzialu w calkowitej
gramaturze dania (120 g)

1. napoje do wyboru przez uczestnikow/czki: sok 100% - 3 rodzaje (100ml na osobe), woda mineralna
butelkowana niegazowana i gazowana (mate butelki 0,51 na osobe),

2. przygotowanie, dostarczenie i serwis gastronomiczny (przygotowanie, przy wydawaniu positku
Wykonawca zapewni obstuge kelnerska, nakrycie stotéw / obrusy, zastawa porcelanowa lub szklana lub
plastikowa dostosowana do temperatury positku, sztu¢ce metalowe lub plastikowe oraz sprzatanie po
zakonczonym positku).

Na zapotrzebowanie Zamawiajacego, Wykonawca uwzgledni w menu dania dietetyczne (np. dania spekniajace
wymogi diety bezglutenowej, weganskiej, itp.)

7. Positki winny by¢ przygotowywane w tym samym dniu.

8. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:

- wprowadzania zmian dotyczacych ilosci oraz godzin wydawanych positkéw dla uczestnikow szkolen, zglasza-
nych Wykonawcy w trakcie trwania szkolenia.
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9. Zakwestionowane pod wzgledem jakoSciowym lub iloSciowym przez upowaznionego pracownika Zamawia-
jacego positki podlega¢ beda wymianie na koszt Wykonawcy.

Zamawiajacy nie daje gwarancji Wykonawcy w zakresie okreslenia minimalnej ilosci zamawianych positk6w,
zarowno w skali jednego dnia, tygodnia, miesiaca, jak i calego okresu zamowienia.

10. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewykorzystania calos$ci kwoty, na ktéra zostanie zawarta umowa.
11. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo wczeSniejszego rozwigzania umowy w przypadku wyczerpania $rod-
kéw przeznaczonych w umowie na realizacje zamowienia, badz kwota, ktéra pozostala Zamawiajacemu na re -
alizacje umowy nie pozwala na jej dalsza realizacje.

12. Szacunkowa liczba zestawéw wynosi:
1) 1050 zestawoéw kawowych dla 70 grup srednio po 15 oséb:
2) 1575 zestawOw obiadowych dla 105 grup $rednio po 15 oséb w grupie,

13. Usluga wykonywana bedzie na podstawie umowy cywilno-prawnej.
14. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia ilosci zestawéw w zaleznosci od ilosci

faktycznie zgloszonej liczby uczestnikow/czek szkolen.

Bardzo prosze o przedstawienie oferty z uwzglednieniem nastepujacych zalozen:

Zalozenia istotne z punktu widzenia wyceny

Termin na realizacje Swiadczenia 14 dni roboczych od daty podpisania umowy
ustug cateringowych (liczone od nastepnego dnia roboczego od daty podpisania umowy)

Planowana liczba zestawow 1) 1050 zestawow kawowych dla 70 grup $rednio po 15 oséb
kawowych i obiadowych 2) 1575 zestawdw obiadowych dla 105 grup srednio po 15 0s6b w grupie

Planowany okres realizacji ustugi | Przelom paZdziernika/listopada 2014 — przelom maja/czerwca 2015 roku

Centrum Ksztalcenia Ustawicznego i Praktycznego w Kaliszu informuje Ze ustugi cateringowe beda $wiadczone
w biorgcych udzial w Projekcie szkotach i przedszkolach (35 placéwek) na terenie Miasta Kalisza oraz w
siedzibie Zamawiajacego.

W zwiazku z powyzszym, uprzejmie prosze zainteresowanych Panstwa o przediozenie oferty cenowej
zawierajacej jednostkowy koszt brutto za:

1) 1 zestaw kawowy na osobe

2) 1 zestaw obiadowy na osobe

Oferta powinna wskaza¢ na kwote netto, kwote podatku i jego stawke, kwote brutto, w podziale na zestaw
kawowy oraz zestaw obiadowy.

Wycene prosze przesta¢ na adresy e-mail: aneta.szymanska@ckuip.kalisz.pl, w terminie do dnia 18.09.2014 r.
do godz. 10.00, wpisujac w temacie wiadomosci: Catering dla nauczycieli 2014/2015 - wycena”

Przedstawione  zapytanie nie stanowi oferty w mysl art. 66 Kodeksu Cywilnego,
jak rowniez nie jest ogloszeniem w rozumieniu ustawy Prawo zamowien publicznych.

Z powazaniem
Aneta Szymaniska - Koordynator Projektu

mail: aneta.szymanska@ckuip.kalisz.pl
tel. (62) 753 22 47 wew.36, tel kom 664-153-949

CENTRUM KSZTALCENIA USTAWICZNEGO I PRAKTYCZNEGO
tel/fax. (62) 767 51 11 | tel. (62) 753 22 47, Handlowa 9 | 62-800 Kalisz | Polska,
REGON: 301501373 NIP: 6182121912, www: ckuip.kalisz.pl
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